
Cocktails signatures
LE GUSTAVE
Mezcal, liqueur de cannelle, orange sanguine, blanc d’œuf

LE MIRABEAU
Gin, liqueur de Yuzuçhu, crème de matcha

LE NOTI
Rhum blanc, liqueur de piment, fruit de la passion, cordial agave et vanille

L’EIFFEL
Pisco infusé à la lavande, tonic méditerranéen, sel fumé aux algues

LE SUFFREN
Vodka, liqueur de griotte, feuille de basilic, edelflower tonic

LE PARIS
Chartreuse verte, liqueur midi fauve H. Theoria, émulsion miel et gingembre

LE FLAIR
Cognac, vermouth rosso, liqueur de pain d’épice
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Mocktails signatures
L’ÉVASION

Fruit de la passion, Citron, Vanille, Ginger beer 

L’ÉCUME
Gin JNPR n°1, Sirop de lavande , Tonic méditerranéen, Citron 

LE RIVAGE
Thé au jasmin, Sirop d’Hibiscus, Citron, fruits rouges
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Bar à Spritz
Apérol
Saint Germain 
Italicus
Limoncello
Lillet
Campari
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Cocktails classiques
Mojito 
Negroni
Moscow Mule
Margarita
Cosmopolitain
Expresso Martini 
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Conformément à l’arrêté ministériel du 24 août 2011, des éthylotests sont à votre disposition. Tarifs en Euros. 
Toutes taxes et service inclus. Les chèques ne sont pas acceptés. 

N’hésitez pas à demander la carte des vins du restaurant pour une sélection plus élargie.
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Bières
La Parisienne - Blanche 33cl
La Parisienne - Blonde Pale Ale 33cl
La Parisienne - IPA 33cl

Champagne
Nicolas Feuillatte - Brut Réserve Exclusive
Champagne AOP Moët et Chandon, Brut Impérial
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À PARTAGER

Mi-cuit de thon rouge, laque yuzu soja, graines de Sésame - 18

Stracciatella di Bufala, tomates d’antans, olive Taggiasche, huile infusée au basilic - 17

Noti croc truffé - 16

Tartare de bœuf en bouchée, sauce cajun, coriandre fraiche - 18

Aiguillettes de volaille crispy aux céréales, tzatzíki maison - 16

Mezze du Noti (tarama fumé et câpres frits, houmous de petits pois, menthe fraiche) - 28

Choux fleur rôti aux épices, yahourt crémeux, noix de cajou torréfiées, parfum d’agrumes - 17

Tempura de poulpe, bonites séchées - 18

Planche de fromages affinés AOP -20

Boissons chaudes

Café, décaféiné
Thé
Infusion

4
6
6

Vins
ROUGE

2022 - Bourgueil AOP, Catherine et Pierre Breton - Trinch Bio
2023 - Saint-Amour AOC, Domaine des Pierres Trichard

BLANC

2022/23 - Bourgogne AOC Chardonnay, Laroche
2023 - Sancerre AOC, Les Broux

ROSÉ

2023 - IGP Méditerranée Domaine Attilon, l’Aparté Bio
2023 - Côtes de Provence AOP, La source Gabriel

Softs
Coca, Coca zéro 33cl
Schweppes tonic, Red Bull 25cl
Jus Alain Millat : Pomme, Orange, Poire, Fraise 20cl
Evian, San Pellegrino 50cl 
Evian, San Pellegrino 100cl 


